АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ
Дисциплина ЕН.02           «Химия»

Семестр: 3,4
Количество часов: 144
Курсовая работа: -  
Промежуточная аттестация: дифзачет 

[bookmark: _GoBack]Место дисциплины в структуре ППССЗ:
Дисциплина «Химия» относится к блоку математических и общих естественнонаучных дисциплин.

Цель дисциплины: сформировать у студентов научные взгляды, интерес к профессии, осознанное отношение к своим функциям.

Задачи: дать студентам основные знания  для понимания и научного обоснования технологических процессов приготовления пищи.
Компетенции, формируемые в результате освоения дисциплины:
ОК-1, ОК-2, ОК-3, ОК-4, ОК-5, ОК-6, ОК-7, ОК-8, ОК-9, ПК-1.1, ПК-1.2, ПК-1.3, ПК-2.1, ПК-2.2., ПК-2.3, ПК-3.1, ПК-3.2, ПК-3.3, ПК-3.4, ПК-4.1, ПК-4.2, ПК-4.3, ПК-4.4, ПК-5.1, ПК-5.2.

Содержание дисциплины:
Строение органических веществ. Особенности органических веществ. Классификация и номенклатура органических соединений. Строение молекул органических соединений. Углеводороды. Алканы, циклоалканы. Алкены. Алкины. Ароматические углеводороды. Функциональные производные углеводородов. Спирты. Альдегиды, кетоны. Карбоновые кислоты. Амины. Соединения со смешанными функциями.
Требования к результатам освоения дисциплины:
В результате изучения дисциплины студент должен:
 - знать:
- предметную область, в т.ч. объект, предмет, цели, задачи и место данной дисциплины среди других дисциплин; ее роль в формировании ценностных ориентаций в социальной и профессиональной деятельности;
- строение и основные свойства  веществ, необходимых в организации технологических процессов;
- понятийный аппарат, правила и законы органической химии в объеме, необходимом для профессиональной деятельности;

- уметь:
- описывать и объяснять химические явления и свойства;
- обосновать принятие конкретного решения при разработке новых технологических процессов производства продукции питания;
- использовать методы химического анализа, стандарты и пр. нормативные документы для решения проблем технологической и организационной деятельности. 

 - владеть:
- владеет навыками использования современных химических представлений и закономерностей.; 
- владеет навыками обеспечения надежности технологических процессов производства продукции питания.;  
- владеет путями использования современных химических представлений и математического аппарата для решения профессиональных задач.;

Образовательные технологии: 
Дисциплина предполагает широкое использование в учебном процессе активных и интерактивных форм проведения занятий: написание рефератов, доклад, сообщение; поисковую работу в Интернете. Краткое описание указанных технологий: 
Реферат
Данная форма продукт самостоятельной работы студента, представляющий собой краткое изложение в письменном виде полученных результатов теоретического анализа определенной научной тем, где автор раскрывает суть исследуемой проблем, приводит различные точки зрения.      
Доклад, сообщение
Данная форма используется как продукт самостоятельной работы студента, представляющий собой публичное выступление по предоставлению полученных результатов решения определенной учебно- исследовательской темы. В заключении проводится обсуждение по теме доклада. Доклады и сообщения предлагаются по всем темам дисциплины. 
Поисковая работа в Интернете 
Данная форма используется при изучении студентами различных тем курса (студенты самостоятельно находят необходимый материал по заданной теме, готовят медиа-презентации, включая видеоматериалы, и представляют для обсуждения в группе), а также при написании рефератов и проведении успешными студентами мини-исследований по какой-либо проблеме с целью презентации результатов исследований на ежегодных внутривузовских студенческих научно-практических конференциях.
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