
з.е.

900 324 ## 34

900 324 ## 34

53

86

468 86 26 34 8 2 16 365 17 468 86 26 34 8 2 16 365 17 13

ТО: 5 

1/6


Э: 3 2/3

1 Б1.Б.27 За К 108 18 6 8 4 86 4 За К 108 18 6 8 4 86 4 3 2 5

2 Б1.В.06 Эк КП 216 44 12 22 2 8 163 9 Эк КП 216 44 12 22 2 8 163 9 6 28 5

3 Б1.В.ДВ.07.01 ЗаО 144 24 8 12 4 116 4 ЗаО 144 24 8 12 4 116 4 4 28 5

4 Б1.В.ДВ.07.02 ЗаО 144 24 8 12 4 116 4 ЗаО 144 24 8 12 4 116 4 4 28 5

(План) 432 8 8 420 4 432 8 8 420 4 12 8

Б2.В.03(Пд) ЗаО 432 8 8 420 4 ЗаО 432 8 8 420 4 12 8

(План) 324 60 20 40 264 324 60 20 40 264 9 6

Б3.Б.01(Г) 108 30 20 10 78 108 30 20 10 78 3

Б3.Б.02(Д) 216 30 30 186 216 30 30 186 6 4

5 4/6

19.03.04 Технология продукции и организация общественного питания

заочная форма обучения

4 года 6 месяцев

5 курс

№ Индекс Наименование

Сессия 9 Сессия 10

Дней

Итого за курс

Каф. Курсы
Контроль

Академических часов

Дней Контроль

Академических часов

Недель
Всего

Кон 

такт.
Лек Лаб Сем КРП Конс СР

Конт

роль
Всего

Кон 

такт.
Лек Лаб Сем КРП Конс СР

Конт

роль
Всего

Кон 

такт.
Лек

Контроль

Академических часов

Лаб Сем КРП Конс СР
Конт

роль
Всего

ИТОГО (с факультативами)
26 44 22 5/6

ИТОГО по ОП (без факультативов)

УЧЕБНАЯ НАГРУЗКА, ОП, факультативы (акад.час/нед)"

КОНТАКТНАЯ РАБОТА, ОП (час/год)

ДИСЦИПЛИНЫ (МОДУЛИ)

Бухгалтерский учет в общественном 

питании

Проектирование предприятий питания с 

основами САПР

Кондитерское производство в 

предприятиях питания ресторанного 

сегмента

Производство мучных кондитерских 

изделий в предприятиях питания

ФОРМЫ КОНТРОЛЯ Эк За ЗаО КП К Эк За ЗаО КП К

ПРАКТИКИ

Преддипломная практика

КАНИКУЛЫ

ГОСУДАРСТВЕННАЯ ИТОГОВАЯ АТТЕСТАЦИЯ

Подготовка к сдаче и сдача 

государственного экзамена

Защита выпускной квалификационной 

работы, включая подготовку к процедуре 

защиты и процедуру защиты


