
 

АННОТАЦИЯ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ 

 

Дисциплина ОП.13 Производство пищевых продуктов в 

специализированных цехах потребительской кооперации 

 

Курс: 4, 7 

Количество часов: 92 

Промежуточная аттестация: экзамен 

 

Место дисциплины в структуре ООП: 

«Производство пищевых продуктов в специализированных цехах 

потребительской кооперации» - одна из вариативных 

общепрофессиональных дисциплин ОП, формирующих профиль техника – 

технолога,  представляет собой область знаний в сфере производства 

продуктов питания в системе потребительской кооперации. Рынок услуг 

общественного питания находится в стадии позитивного развития. Спрос на 

услуги общественного питания обусловлен возросшим качеством сервиса, в 

том числе и в сельской местности, который включает: высокий уровень 

обслуживания и качество изготовляемой продукции. 

 

Цель и задачи освоения дисциплины:  
Дисциплина «Производство пищевых продуктов в 

специализированных цехах потребительской кооперации» представляет 

собой область знаний, охватывающих теорию и практику.   

Цель дисциплины – познакомить студентов с современными 

специализированными цехами по производству пищевых продуктов 

потребительской  кооперации; с организацией их снабжения сырьем;   

оперативным планированием работы, разработкой производственных 

программ и заданий. Обратить внимание на  обеспечение проведения 

технологических процессов, соблюдение установленных требований 

нормативных и технологических документов, техническое оснащение 

производственных цехов, организацию рабочих мест производственного 

персонала, на состав производственных цехов и вспомогательных 

помещений. 

Задачи дисциплины – планирование и организация работ по 

производству пищевых продуктов в специализированных цехах 

потребительской кооперации. 

Содержание дисциплины:  

развитие потребительской кооперации России и Забайкалья в условиях 

рынка. Специализированные цеха по переработке овощей в потребительской 

кооперации. Специализированные цеха по переработке мяса в 

потребительской кооперации. Специализированные цеха по переработке 

рыбы Забайкальского края. Специализированные цеха по переработке 

зерновых культур Забайкалья. Открытие мини-пекарен. Специализированные 



цеха по переработке дикорастущего сырья Забайкальского края. 

           

     В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен 

обладать следующими общекультурными (ОК) и профессиональными (ПК) 

компетенциями: ОК 1;ОК 2;ОК 3;ОК 4;ОК 5;ОК 6;ОК 8;ОК 9;ПК 1.1;ПК 

1.2;ПК 1.3;ПК 2.1;ПК 2.2;ПК 2.3;ПК 3.1;ПК 3.2;ПК 3.3;ПК 3.4;ПК 4.1;ПК 

4.2;ПК 4.3;ПК 4.4;ПК 5.1;ПК 5.2. 

 

Образовательные технологии: 

Дисциплина предполагает  использование в учебном процессе 

активных и интерактивных форм проведения занятий: поисковая работа в 

Интернете.  

Краткое описание указанных технологий: 

 Поисковая работа в Интернете 

Данная форма используется при изучении студентами всех тем 

программы при подготовке рефератов, докладов.  

 

 

  Составитель: Т.М. Куделина, кафедра социально-культурного сервиса 

и туризма 

 


